%

~ Clas Prosecco
Lo Der K)assiker fiir wahre Geniefser - frischer Prosecco,
~der prickelnd und leicht der Abend einldutet 4,50

.

‘... + Cassis 1,50 | Limoncello 1,50 | Mosel Pfirsich 1,50

“

" 9illet Wild Berry’ 'De}a—'Ui:L ‘Tomc”

Frisch uh'd,fruchtig - Lillet und Russian Wild Deja-Vu, Tonic Water und Rosmarin vereinen

Berry verschmelzen zu einem erfrischenden sich zu einem einzigartigen

Cocktail voller Aromen, verfeinert mit frischen Geschmackserlebnis - die perfekte Wahl
Beeren 8,90 fiir einen prickelnden Einstieg 8,50

Aperol Sprity™

Erlebe die Leichtigkeit - Prosecco trifft auf
Aperol und eine frische Orange, der perfekte
Aperitif 7,90

»

Prickelnder Prosecco trifft auf aromatische Roséwein trifft auf spritziges Tonic Wdter,

Holunderbliite, harmonisch ergdnzt durch abgerundet mit frischer Limette und Minze o :

& s

frische Limette und Minze 7,90

= Lavendel und Bergamotte verschmelzen mit e
" MastiQ Gin, verfeinert mit der Frische von Zitrone ‘
und der Siifse von Blaubeeren 8,50 :

. . - m"‘t
ein erfrischender Genuss 7,90 = - 4

Blebisou'-  *.

5

.
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Wei3 0,751 0,15

Biblia Chora White* 38,00 8,50
Kavala | Greece | 13% | Assyrtiko | Sauvignon Blanc | Trocken
Exotische Friichte | Pfirsich | Zitrusfriichte

Ambelossa Bio Wein* 28,00 6,50
Limnos | 12,5% | Muskat of Alexandria | Trocken | Gelbe reife Friichte

Le Blanc Prima Terra* 23,00 5,20
P.G.l. Zentralgriechenland | 13,5% |Assyrtiko | Athiri | Trocken
Zitrusfriichte | Aprikose | Pfirsich

Kleoni Imiglykos* 23,00 5,20
Peloponnese |11% Cuvée | Fruchtig | Harmonisch

Retsina Kechribar* 0,51 11,90
Thessaloniki | Greece | 11,5% | Trocken | Harzig 0,21 5,50
‘Rose

Rodon Bio Wein* 28,00 6,50

Insel Limnos | 12,5% | Muskat of Alexandria | Limnio
Halbtrocken | Waldbeeren | Rote reife Friichte

Polipikiliakos* 24,00 5,5
P.G.l. Zentralgriechenland | 13,5% | Syrah | Merlot
Trocken | Roditis | Erdbeere | Kirsche

Rot

Le Rouge Prima Terra* 25,00 5,90
P.G.l. Zentralgriechenland | 13,5% | Mavroudi | Syrah
Trocken | Getrocknete Erdbeere | Stachelbeeren

Apelia Black Label* 23,00 5,20
Peloponnese | 11,5% | Agiorgitiko | Lieblich | Rote Beeren & Friichte

* = enthdlt Sulfate



Q%f@?ﬂa&(ma& %&/fw
weiB 0,751 0,151

Lugana Ca dei Fratil* 36 8,90
Gardasee | 13% | Turbiana | Trocken | Az. Agr. Ca dei Frati

Juwell* 35 8,90
Rheinhessen | 12,5% | Grbuburgunder | Trocken | Julianne Eller

Wilde 22 Edition kalt.weiss.trocken* 32
Rheinhessen | 12% | Sauvignon Blanc | Trocken | Chateau Schembs

716 Chardonnay* 30 6,90
Baden | 12% | Chardonnay | Trocken | Winzerhof Ebringen

Alte Welt Riesling* 29 5,90
Pfalz | 12,5% | Riesling | Trocken | Weingut Ernst Weisbrodt

Liebfraumilch* 27 5,90
Pfalz | 11,5% | Miiller-Thurgau | Kerner | Silvaner | Scheurebe
Halbtrocken | Weingut Hammel & Cie

Colombelle* 26 5,90

Cotes de Gascogne | 11% | Colombard | Ugni Blanc | Listdn
Trocken | Winzer von Plaimont

Rot

Salbide Rioja* 30 6,90
Rioja | 14% | Tempranillo | Trocken | Bodega Izadi

Primitivo di Puglia* 26 5,90

Apulien | 13,5% | Primitivo | Trocken | Cantine San Marzano

* = enthdlt Sulfate



@m%ﬁm - @9‘%

G Aufstrich-Trilogie @ -

® " . Cremiges Zaziki,gwijrzige Aioli und pikante Kdsecreme 10,90

Fava Santorini @

" Unsere cremige Fava aus gelben Spalterbsen, verfeinert mit Olivenél, Kapern und
milden Zwiebeln 6,50

. 1;3;n;21R
Traditioneller Taramas*>"**®

Einzigartige weifde Fischrogencreme, zubereitet nach authentischer Rezeptur 6,90

Pikante Kiisecreme & =

Wiirzige griechische Kdsesorten®mit feiner Schdrfe 7,50

Zagiki @® .

Probiotischer, cremiger Sahnejoghurt®mit Gurken und Knoblauch : 6,50 !

Aioli @2

Hausgemachte Knoblauch-Mayonnaisegmit Wiirze 5,90

Olivenmarmelade & g
| '

Fruchtige Marmelade aus feinsten KaIamata-OIi\_/en 5,90

Jeder weitere Brotkorb®

Ofenfrisches Brotal 3,50

Griechische Kiiche..



o

"Eine késtliche Kombination aus flinf griechischen
Vorspeisen, perfekt zum Teilen 21,50

‘Fischer Saganaki

| Ganﬁbaslf Muscheln' und Oktopusnin wiirziger
Iomatensaucelj3Uberbacken mit Fetd 18,90

Oktopus "

Zart und saftig, tiber offener
Flamme gegrillt 17,50

Cainbas in Miislikruste 21

Knusprig paniert mit Pankcﬁ’,1 Mandeln"
und MUin?ldazu hausgemachte Aiolf 16,90

Cambas in Olivensl

Mediterrane Gambasbmit Olivendl, frischem
Knoblauch und pikantem Chili 16,50

‘Baby—CalamarLal

Frische Baby-Calamari, goldbraun frittiert
und serviert mit Aiolig 13,50

Calamari,—"Ringe""1

Frittierte Calamari-Ringe) auBen knusprig,
innen zart, dazu Aiolig 12,50

'}
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Olerspeisen

Champignons in Sahnesauce @ 1,3@

Frisch in der Pfanne zubereitet,
verfeinert mit cremiger Sahnesauce® 9,90

Ceschmolgener Kiise im Tontopf& *°

Fétagund Gouda® tiberbacken mit Paprika und
X Tomaten, zart schmelzend und leicht pikant 10,90

q ' “-.i (G Os)d;al

Frisch-mehlierte Anchovis, gebraten
und mit Aioligserviert 9,90

B — er@al;l;S

Zarte Zucchinipuffer, knusprig gebraten,
begleitet von erfrischendem Zazikig9,90

Geflillt mit einer wiirzigen Flillung aus
Zwiebeln, Tomatenlﬁnd Feta®aus dem Ofen 9,90

Manouri-Kise @ °@

Manouri-Kdse® gefillt in Bldtterteig, abgerundet
mit Honig und gerdstetem Sesam’ 8,90

Briam Ofengemiise &

Mediterranes Gemlise und Kartoffeln in
Tomatensaucel,ﬁofenfrisch mit Fetd 8,90

TFeta- Saganald &

Gebackener Fetd in knuspriger Panadea1

1;3@

mit Olivenmarmelade 8,90

@@ Dolmadakia

Geflillte Weinbldtter in einer erfrischenden
Zitronen-Kurkuma-Marinade 8,90

@13 Hallowmi gegrillt

Zypriotischer Grillkdis€ veredelt
mit Balsamico-Creme 8,90

@4 CGigantes

1;3
Weifse Bohnen, geschmort in Tomatensauce,
verfeinert mit Zwiebeln, Lauch und Fetag 8,90

1113 @ F9cicebillchen

Aromatische Kc'isebc'illchen,gauﬁen knusprig, innen
zart, aus einer griechischen Kdsespezialitit 8,90

@& Rote Beete

Aromatische Rote Beete, mariniert in
Olivenédl und Knoblauch 7,90

@13 Feta

Wiirziger Schafskc'iseg mit Olivendl
und frisch gehacktem Oregano 7,90

@3N ackbillchen: «

Saftige Hackbdllchen, mit arogmatischen
Gewiirzen und einem frischen Zaziki-Dip 7,90

@A Oliven

Kalamata-Oliven ohne Kerne, mit einem
intensiven, authentischen Aroma 5,90



Odlute

Salat mit Ziegenkdise & =

Karamellisierter Ziegenkdseg auf gemischtem Blattsalat,
« " verfeinert mit WaIniJssen4,;3Feigen und Granatapfel,
serviert mit einer Granatapfel-Vinaigrette' 18,90

Caesar Salat

Frische, knackige Romana Salatherzen, zarté gegrillte
Hédhnchenstreifen, Parmesan® Croutonélund Rote Beete
Chips, mit cremigem Caesar-Dressing®veredelt 18,90

Criechischer Salat &

Ein frischer Salat aus Tomaten, Gurken Paprika und
Oliven, verfeinert mit Feta® Kapernbldttern & Olivenél
15,90

Lefti’s" Salat -

Frischer Salat mit Cherrytomaten, Kiirbiskernen, Avocado

und einer fruchtigen Pfirsich-Maracuja=Vinaigrette’ .

= ¥ =

o Mit Lachskurz flambiert - innen roh 19,I9O -
e Mit kurz angebratenen Gambas” 21,90+

¢B [ 8 [ @ Frischer Spinat und Rucola, kombiniert mit Cherrytomaten &

Manouri Kdsef abgerundet mit Honig-BaIsamico-Vinaigrettej6,90

Fe ; '] ;
LFrief i seine "X i



Lamm-Haxe

Zarte Lamm-Haxe, serviert mit einer deftigen

Bratensaucez, frischen Rosmarinkartoffeln & saisonaler Salat’ 26,90

o — r ﬂ. l -S!l" l
Herzhafter Rinderschmortopf mit Schalotten-Zwiebeln in einer fruchtigen
Rotwein-Tomaten-Saucel,ﬁdazu frische Pommes & saisonaler Salat’ 22,50

Moussaka

Moussaka-Auflauf mit Kartoffeln, Aubergine, Zucchini, Gehacktem, einer
késtlichen Béchamel-Sauce®& saisonaler Salat’ 1 7,90

Omega-Pfanne
Das Beste vom Schwein, Rind und Hdhnchen, mit Paprika, Zwiebeln,
Oregano in Bratensauce,zdazu frische Pommes & saisonaler Salat’ 22,90

Tygania nach griechischer Art
Saftige Schweinefiletstlicke, in Olivenél gebraten, mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch & Oregano-

g
verfeinert mit einer aromatischen Senf-Weiwein-Sauce,
: . j
dazu frische Pommes & saisonaler Salat. 21,90

— Hihnchenfilet mit Spinat

Feine Hdhnchenfilet-Stiicke, gebraten mit Champignon-Rahmsauceg, abgerundet mit Spinat,
g .
Kefalotyrig (Hartkdse) & frische Pommes & saisonaler Salat’ 21,50

R ST,

Hdhnchenbrustfilet-Stiicke, mit Champignons, Paprika und Oliven, in einer

Tomatensaucé mit Feta® dazu frische Pommes & saisonaler Salat 19,90

Leber-Pfanne
Saftige Rinderleber, zart gebraten in Bratensauce? mit Zwiebeln,
Oregano, dazu frische Pommes & saisonaler Salat’ 17,90



: : ! 1;3 ! o
~ Tomatensauce, Rosmarinkartoffeln & saisonaler

Pmderfdet -ca. 300g

‘Rinderfilet, medium liber offener Flamme gegrillt,
gngerichtet mit einer pikanten Pfeffersauce,2
gebrochenen‘Kartoffeln & saisonaler Salat’ 35,90

©Lammfilet

Zarte’s Lammfilet, gegrillt, serviert mit Rosmarin-
Salat’ 32,90

Filet- Grillteller
Drei Filetsorten - Lamm, Rind und Schwein - zart gegrillt,

angerichtet mit Zaziki? Rosmarin-Tomatensauc}‘:;,3 frischen
Pommes & saisonaler Salat’ 31,90

‘Rumpsteak -ca. 3004

Rumpsteak, medium gegrillt, mit aromatischer
Champignon-ZwiebeIsaucez, gebrochenen
Kartoffeln & saisonaler Salat’ 29,90

‘]_a]m vom Grdl *Traditionell mit Fettrand serviert

Uber offener Flamme gegrillte Lammkoteletts mit
Rosmarin-Tomatensaucé?Rosmarinkartoffeln &
saisonaler Salat’ 29,90

Schweinenackensteaks
Herzhaft gegrillte Schweinenackensteaks, kombiniert

mit einer feinen Kra'uterbutter,g frischen Pommes &
saisonaler Salat’ 18,90

Souvlaki

Saftiger Souvlaki-Spief3, liber offener Flamme gegrillt,
begleitet von hausgemachtem Zaziki,g frischen Pommes
& saisonaler Salat’ 17,90




™

Crillteller

_Sqftige Grillfleisch-Auswahl, kombiniert mit cremigem Zaziki,g
frischen Pommes & saisonaler Salat’ 23,90

Schweinefilet gegrillt
Gegrilltes Schweinefilet mit Champignon-Rahmsauce® verfeinert
mit Triiffel6l, dazu frische Pommes & saisonaler Salat’ 22,90

: ‘Btftéla Mediterran

Hausgemachtes Hacksteak, gefiillt mit wiirzigem Feta,g
Gouda,g Oliven, getrockneten Tomaterlv;,adazu Zaziki®
frische Pommes & saisonaler Salat’ 21,90

Hdhnchenfilet, in wiirziger Paprikasaucelfsmit Gouda®

liberbacken, serviert mit frischen Pommes & saisonaler
Salat’ 19,90

3 o 0 oo o 1;3
Bifteki mit Keise gefiillt
Hausgemachtes Hacksteak, verfeinert mit einer kdstlichen

Feta-gGouda%FUHung, angerichtet mit Zazikif frischen Pommes
& saisonaler Salati 19,90

Hihnchen- Souvlaki

Zartes Hdhnchenfleisch am Spief3, kombiniert mit cremigem
Zaziki®frischen Pommes & saisonaler Salat! 19,90

Souvlaki Duo

Saftige Souvlaki-Spiefse aus Schwein und Hédhnchen,
kombiniert mit hausgemachtem Zaziki,g frischen Pommes
& saisonaler Salat’ 18,90

Hdhnchenbrustfilet, serviert mit cremigem Zaziki,gfrischen
Pommes & saisonaler Salat’ 18,90

~
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Sidlgetioll

TFischplatte - Das Beste aus dem Meer

Eine Auswahl unserer besten Meeresfriichte, darunter Gambasl-’SouvIaki, Baby Calamarin"
J und Lachsfilet?I Serviert mit Aioli-Dip® Sweet Chili, dazu Pommes & saisonaler Salati 29,90

Uber offener Flamme gegrilltes

. m 5 Lachsfilet, zart, saftig, mit einer
. A -ca. 300¢g

cremigen Safransauc%,. dazu Gemiise & -]!'
saisonaler Salat 27,50

Loup de mer Filet Dorade vom Crill

Frisch gebratener Wolfsbarsch Filet,d Saftige Dorade? gegrillt,
begleitet von frischer Zitronensauce# serviert mit frischer Zitronensauce?
Gemiise & saisonaler Salat’ 25,90 Gemiise & saisonaler Salat! 25,90
Baby Calamari* Calamari-Ringe’
Knusprig frittierte Baby Calamari, zart, Frittierte Calamari-Ringe, knusprig aufien,
saftig, dazu Aiolif frische Pommes & innen zart, serviert mit Aioliffrischen
saisonaler Salat’ 24,90 Pommes & saisonaler Salat’ 23,50
Anchovis (Gauros)* Cambas-Souvlaki
Frisch mehlierte Anchovis, saftig Saftige Gambas°am SpieR, tiber offener
gebraten, serviert mit Aioliffrischen Flamme gegrillt, dazu Aioli® Sweet Chili,
Pommes & saisonaler Salat’ 19,90 frische Pommes & saisonaler Salat' 29,90

Oktopus auf Fava-Creme" ~

Zart gegrillter Oktopus (180g) auf cremiger Fava mit Kapern &
Zwiebeln, dazu ein frischer Beilagensalat 24,90

Kretharoto mit Cambas " Meeresfriichte® Safranrisotto*

[ ]
Zartes Risotto aus Reisnudeln, .S‘afran—‘RLsotto Aromatischer Safran
begleitet von frischen Aromatisches Risotto mit und cremiges Risotto
. Gambas’ & cremiger Bisque Safran, Muscheln"& saftigen mit frischem Gemdlise
22,90 Gambas® 22,90 17,90

FLEE I SrNE X
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Belugen -

Folienkartoffel mit Zagiki

Pommes

* * Gebrochene Kartoffeln
 Reis

Cemiise

*MeTherranes Gemiise

Rosmarinkartoffeln

(Drillinge)

Ketchup / Mayo-*
Triiffel Mayo *

Saucen @
Paprikasauce pilca.nl;l;3
(Zha.m,m'gnon—Zwiebelsauce2
Rosmarin-Tomatensauce

‘Pfeﬁ"ersotuce2

Bratensauce >

Zitronensauce®

Serviert mit cremigem Zazik? 8,90
Knusprig frittierte Pommes 6,90
Zart gebratene Kartoffeln 6,90
Leckerer, gekochter Reis 4,90
Frisches, saisonales Gemtise 6,90

Gebratenes Gemiise, gewlirzt mit
mediterranen Krdutern 9,00

Kleine, gebratene Kartoffeln
mit Rosmarin 7,90

1,00

1,90

Wiirzige Paprikasauce mit einer milden Schdrfe 4,90
Deftige Sauce mit Champignons und Zwiebeln 4,90
Frische Tomatensauce mit Rosmarin 4,90

Pikante Sauce mit schwarzem und rotem Pfeffer 4,90-

Deftige, wiirzige Bratensauce 4,90

Erfrischende Sauce mit Zitronenaroma,
ideal zu Fisch 4,90

Cremige Sauce mit dem edlen Aroma
von Safran, ideal zu Fisch 4,90

Feine Rahmsauce mit Champignons,
verfeinert mit Triiffelél 4,90

P ] ’
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Alkoholfreie Getrdnke ‘Biere
Mineralwasser 0,251 2,90 Mythos 23 0,3l 4,40
Mineralwasser 0,751 7,90 Kénig Pilsener®3 0.31/0,41 3,60/4,50
Stilles Wasser 0,251 2,90 Radler a3 0,31/0,41 3,60/4,50
Stilles Wasser 0,751 7,90 Alster a3 0,31/0,41 3,60/4,50
Softdrinks>:6 0,3l 3,60 Bolten Alt 23 0,31/0,41 3,60/4,50
So_fhtdrinks&6 0,51 5,50 Krefelder 23 0,31/0,41 3,60/4,50
Malzbier™ 0,33l 4,40 Piilleken *® 0,33l 4,40
Ginger Ale’ 0,21 3,90 K6Pi alkoholfrei 0,33l 4,90
Bitter Lemon 0,21 3,50 Erdinger Weizen/ 0,51 5,50
alk.-frei
Sifte Sekt -Prosecco - Champagner

Apfelsaft 3 0,21 3,50 Sekt 0,751 29,90
Orangensaft?3 0,21 3,50 Sekt 0,11 4,50
Maracujasaft?® 0,21 3,50 Prosecco 0,751 29,90
Bananensaft? 0,2l 3,50 Prosecco 0,11 4,50
Kirschsaft?® 0,2l 3,50

Als Schorle 3 0,3l 4,20

Spiritucsen

Grappa Dark Cave 2cl 4,90 Ramazzotti 4cl 5,90
Grappa Methexis 2cl 4,90 Martini Dry 5cl 5,50
Tentura (Zimtlikér) 2cl 3,50 Sherry Sandeman Dry  5cl 5,50
Masticha 2cl 3,00 Korn 2cl 2,90
Metaxa 7 Stern 2cl 3,50 Williams Birne 2cl 4,50
Metaxa Grand Fine 2cl 4,50 Sambucca? 2cl 2,90
Metaxa Grand Reserve 2cl 6,50 Baileys 4cl 4,90
Metaxa flambiert 4cl 6,50 Aquavit2 2cl 3,20
Johnnie Walker Red 2cl 3,50 Underberg 2cl 2,90
Johnnie Walker Black 2cl 4,20 Tequila 2cl 3,20
Jack Daniels 2cl 3,50 Tanqueray* 2cl 3,20
Absolut Vodka 2cl 2,90 Bombay'i%# 2cl 3,90
Bacardi 2cl 2,90 Gin Mare 2cl 5,50
Havanna Rum 3 afos 2cl 3,50 Hendricks 2 2cl 5.50

Jdgermeister?2 2cl 3,20 Monkey 47 2cl 6,90



i

- Joghurt Panna Cotta

s * Cremige Joghurt®Panna Cotta, verfeinert mit Thymian-
‘Honig und knusprigen Walniissen - ein leichtes, aber

intensives Geschmackserlebnis 8,50

i

“Schoko-Soufflé

Ein verfiihrerisches Soufflé, das mit flieflender
Schokolade®und frischen Beeren, kombiniert mit Bourbon-
Vanilleeis® zu einem himmlischen Erlebnis wird 10,90

Intensiv, samtig und fruchtig - die perfekte
Schokoladencreme® begleitet von einer erfrischenden
Rote Beerensauce 9,90

%2 Cpeme briilée

Knuspriger Karamell trifft auf eine zarte,

L

Genuss fiir Dessertliebhaber 9,50

Ouzo oder Roter Ouzo 2cl - 2,40 = -
Tsipouro (Grappa) 2cl - 4,20

Kaffee4 frisch gemahlen - 3,50
8 Frappé ‘l;g4,90

=
sk Café4(Mokka) - 3,90 % Masticha ,tradition” 2cl - 2,80

Ecpiessc =200 Metaxa’5/7/40” 2cl - ab 3,60
T 4,90 Williams Birne 2cl - 3,90
Cappuccim;kg 3,90 Limonc&”o - 2cl - 2,90
Doppid®- 4,90 Baileys “cremig” 4cl - 4,50

g= Milch / Laktose h2=Haselnuss h3=Walnuss

1= mit Konservierungsstoff 2= mit Farbstoff I?-If i f-ll'-.ill_r.l' :_Ir' 1."1: Fa J{":l L Ed 'Ill_r_r A”e Pre,se verStehen s’Ch In €

geschmeidige Créme®- ein unverwechselbarer.- .~ *

%



